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                                                                                                                      Zespół Szkół Leśnych
ul. Nowodworskiego 9  89-500 Tuchola

                                                             NIP 561-15-67-448

Tel. 0-52 3348661 fax. 0-52 3348665

                                                                                           www.zsl.tuchola.pl  sekretariat-zsl@tuchola.pl


SPECYFIKACJA 

ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego 

w trybie przetargu nieograniczonego na:

„Dostawa art. spożywczych sypkich, konserwowych, koncentratów, zup, sosów, makaronów, przypraw.” 
Sygn. Sprawy: ZP 4/11
I. INFORMACJE OGÓLNE

1. Nazwa i adres Zamawiającego:

1. Pełna nazwa zamawiającego:

Zespół Szkół Leśnych
2. Adres:

Ul. Nowodworskiego 9, 89-500 Tuchola
3. REGON, NIP:

34034378000000, 561-15-67-448
4. Numer telefonu: (0-52) 3348661, faks: (0-52) 3348665
5. e-mail: sekretariat-zsl@tuchola.pl
2. Tryb udzielanie zamówienia.
Postępowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie Ustawy Prawo Zamówień Publicznych z dnia 29 stycznia 2004r.(Dz. U. z 2010r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.).  

3. Opis przedmiotu zamówienia.
Wspólny Słownik Zamówień (CPV): 15330000-0, 15851100-9, 15871230-5, 15871250-1, 15871260-4, 15871270-7, 15871273-8, 15891000-0, 15600000-4, 15800000-6, 15411200-4
Przedmiotem zamówienia publicznego jest dostawa art. spożywczych: sypkich, konserwowych, zup, sosów, koncentratów, makaronów, przypraw wg asortymentu i w ilościach wyszczególnionych w załączniku nr 2 do SIWZ. Zamówienie obejmuje sukcesywne dostawy  według zamówień składanych przez Zamawiającego, loco magazyn żywności w siedzibie Zamawiającego, w okresie 12 miesięcy od dnia podpisania umowy. Dostarczony towar należy dostarczyć i wyładować na podstawione wózki transportowe siłami i na koszt wykonawcy do magazynu zamawiającego.
Dostawa partii towaru nastąpi najpóźniej dwa dni po telefonicznym zamówieniu. Dostarczane artykuły muszą posiadać odpowiednio długi termin przydatności do spożycia, wyprodukowane i dostarczone zgodnie z wymogami SANEPIDU i systemu HACCAP.
W przypadku 2 nieterminowych dostaw z winy Wykonawcy lub dwukrotnego dostarczenia przez Wykonawcę towaru złej jakości, Zamawiający rozwiąże umowę dostawy ze skutkiem natychmiastowym z winy wykonawcy, a Wykonawcy nie będą przysługiwać z tego tytułu żadne roszczenia. Przedmiot zamówienia przedstawiony w ofercie winien być zgodny z Polskimi Normami.

Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.

Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych.

4. Termin wykonania zamówienia.

Dostawa sukcesywnie przez okres 12 miesięcy od dnia podpisania umowy według zamówień składanych przez  Dział Żywienia Zamawiającego. Dostawy odbywać się będą w godzinach 7:15 do 14:00 na podstawie zamówień telefonicznych.
5. Opis warunków udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków.

O udzielenie zamówienia, mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki dotyczące:

1) zapisów art. 22 ustawy Pzp tj.:

a) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

b)  posiadania wiedzy i doświadczenia;

c) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

d)  sytuacji ekonomicznej i finansowej.

2)  nie podlegania wykluczeniu z przedmiotowego postępowania na postawie art. 24 ust. 1 i 2 ustawy; 

3)  spełniania pozostałych warunków określonych w SIWZ.

Ocena ww. warunków dokonana będzie na zasadzie spełnia – nie spełnia.

6. Wykaz dokumentów i oświadczeń jakie mają zostać dostarczone celem potwierdzenia spełnienia warunków. 
W celu wykazania spełnienia warunków udziału w postępowaniu, każdy z Wykonawców powinien przedłożyć następujące dokumenty:

a) Wypełniony formularz oferty cenowej stanowiący załącznik nr 1 oraz wypełniony formularz asortymentowo-cenowy będący załącznikiem nr 2 do SIWZ 
b) Oświadczenie Wykonawcy jak załącznik nr 3 do niniejszego SIWZ.

c) Oświadczenie Wykonawcy jak załącznik nr 4 do niniejszego SIWZ
d) Wykaz min. 1 należycie wykonanej „Dostawy” w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia, wykonanej w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy — w tym okresie, z podaniem jej  wartości, przedmiotu, daty wykonania zamówienia i odbiorców  oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że przedmiotowa dostawa została wykonana należycie. Wykonawca zobowiązany jest załączyć wykaz min. 1 dostawy odpowiadającej swoim rodzajem przedmiotowi zamówienia – załącznik nr 5 do SIWZ.
e) Parafowany wzór umowy (załącznik nr 6).

f) Pełnomocnictwo - Jeżeli wykonawcę reprezentuje pełnomocnik do oferty musi być załączone pełnomocnictwo posiadające jego zakres i podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacji wykonawcy.

W przypadku wnoszenia oferty wspólnej przez dwa lub więcej podmiotów gospodarczych (konsorcja/spółki cywilne):

a) Wykonawcy ustalają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy, a pełnomocnictwo/upoważnienie do pełnienia takiej funkcji- wystawione zgodnie z wymogami ustawowymi, podpisane przez prawnie upoważnionych przedstawicieli każdego z partnerów- winno być dołączone do oferty,

b) Oferta powinna być podpisana przez każdego z partnerów lub ustanowionego pełnomocnika,

c) Ustanowiony pełnomocnik powinien być upoważniony do zaciągania zobowiązań i płatności w imieniu każdego partnera, na rzecz każdego z partnerów oraz do wyłącznego występowania w realizacji kontraktu.

7. Sposób porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i dokumentów, a także wskazania osób uprawnionych do porozumiewania się z Wykonawcami.

· Każdy z wykonawców ma prawo zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści specyfikacji i uzyskanie dodatkowych wyjaśnień dotyczących zamówienia. 
· Zapytania Wykonawców muszą być wnoszone na piśmie, przy czym zamawiający dopuszcza również możliwość wnoszenia zapytań faksem jednakże w tym przypadku udzielenie odpowiedzi odbędzie się tą samą metodą.

· Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Wykonawcy przekazują pisemnie.

Do kontaktów telefonicznych uprawnieni są:

1. Kierownik Działu Żywienia – Teresa Wiśniewska tel. 0 52 3348661 wew. 139.
2. Intendent Mirosław Kłosowski tel. 0 52 3348661 wew. 138.
8. Wadium.

Nie będzie wymagane.
9. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy.

Nie będzie wymagane.
10. Termin związania ofertą.

Wykonawca pozostaje związany ofertą przez okres 30 dni od momentu ostatecznego terminu składania ofert.
11. Opis sposobu przygotowania ofert.

1. Oferta wraz z załącznikami powinna być sporządzona w formie pisemnej w języku polskim, napisana na maszynie do pisania, komputerze lub odręcznie, czytelnie, techniką trwałą oraz podpisana przez osobę upoważnioną do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy zgodnie z umocowaniem dla tych osób wynikających z odpisu lub wyciągu właściwego rejestru, ewidencji działalności gospodarczej albo umowy. W przypadku złożenia oświadczenia woli w imieniu Wykonawcy przez pełnomocnika, dokument pełnomocnictwa powinien zostać dołączony do oferty. 

2. Ofertę należy przygotować na formularzu oferty cenowej stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszej SIWZ oraz na formularzu asortymentowo-cenowym stanowiącym załącznik nr 2. Do oferty muszą być załączone wszystkie dokumenty wymagane przez zamawiającego w niniejszej SIWZ.

3. Wszystkie strony winne być spięte, a każda strona ponumerowana.

4. Każdy Wykonawca ma prawo złożyć tylko jedną ofertę.

5. Dokumenty mogą być przedstawiane w formie oryginałów lub kserokopii poświadczonych za zgodność z oryginałem przez wykonawcę. 

6. Wszystkie miejsca, w których wykonawca naniósł zmiany, powinny być podpisane przez osobę podpisującą ofertę.

7. Wykonawca może wprowadzać zmiany lub wycofać złożoną ofertę przed upływem terminu składania ofert. Powiadomienie musi być złożone według tych samych zasad jak składana oferta z dopiskiem ZMIANA/WYCOFANIE.
Ofertę należy umieścić w nieprzezroczystym zamkniętym opakowaniu lub kopercie z napisem: „Dostawa art. spożywczych”  nie otwierać przed terminem otwarcia ofert.
 Oferta jest jawna od chwili jej otwarcia, z wyjątkiem informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, a wykonawca zastrzegł w odniesieniu do tych informacji, że nie mogą być one udostępnione innym uczestnikom postępowania.

12. Miejsce i termin składania ofert.

Oferty należy składać w terminie do dnia  24.11.2011r. do godz. 10.30 w siedzibie Zamawiającego, tj. w sekretariacie Zespołu Szkół Leśnych ul. Nowodworskiego 9, 89-500 Tuchola.

Oferty nadesłane pocztą będą zakwalifikowane do przetargu pod warunkiem dostarczenia ich Zamawiającemu do jego siedziby przez pocztę/kuriera w ustalonym terminie. Oferty złożone po terminie zostaną zwrócone bez otwierania.
13. Miejsce i termin otwarcia ofert.

Otwarcie ofert nastąpi w Biurze kuchni Zespołu Szkół Leśnych ul Pocztowa 11 w Tucholi dnia 24.11.2011r. o godz. 11.45.
14. Opis sposobu obliczenia ceny.

Cenę oferty należy obliczyć na podstawie szacunkowej ilości produktów żywieniowych wynikających z formularza asortymentowo-cenowego i ich cen jednostkowych, które po przemnożeniu stanowić będą cenę oferty brutto wpisaną na formularzu oferty. Cena ofertowa powinna zawierać wszelkie koszty związane z realizacją zamówienia w tym m.in. również koszty transportu i rozładunku towaru na podstawione wózki. Zamawiający nie dopuszcza rozliczeń między Zamawiającym a Wykonawcą w walutach obcych.

15. Opis kryteriów oceny ofert.
· CENA – 100%

Cena obliczana będzie wg wzoru:

P1=(Cmin/C) x 100 punktów

Gdzie:

P1 – ilość punktów obliczona dla kryterium cena oferty,

Cmin – cena brutto najtańszej oferty

C- cena brutto rozpatrywanej oferty

16. Istotne postanowienia umowy.

· Zamawiający zastrzega sobie prawo rezygnacji w części zamówienia jak również jego rozszerzenie zgodnie z art. 67) ustawy pzp w zakresie 20 % wartości co może wynikać ze zmiany ilości żywionych osób lub różnorodności jadłospisu czego nie można przewidzieć w chwili przygotowania oferty.
· Rozliczenia między wykonawcą a zamawiającym odbywać się będą na podstawie cen jednostkowych wynikających z formularza asortymentowo-cenowego stanowiącego załącznik do oferty  według sukcesywnych zamówień składanych  przez zamawiającego.

· Termin płatności: przelewem do 30 dni po otrzymaniu faktury.
· Zamawiający nie dopuszcza możliwości zmiany ceny w okresie trwania umowy za wyjątkiem zmian cen w wyniku zmiany stawki podatku VAT. 
17. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących wykonawcy w toku postępowania o udzielenie zamówienia.

Każdemu z wykonawców oraz innym osobom, których interes prawny doznał lub może doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy przysługują środki ochrony prawnej.
18. Postanowienia końcowe.

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej specyfikacji mają zastosowanie przepisy Ustawy Prawo zamówień publicznych oraz przepisy Kodeksu Cywilnego.
Wykaz załączników do SIWZ:

1 - Formularz oferty cenowej

2 – Formularz asortymentowo-cenowy

3 – Oświadczenie Wykonawcy/Wykonawców art. 22 ust 1 ustawy – Prawo zamówień  publicznych
4 -Oświadczenie Wykonawcy/Wykonawców art. 24 ust 1 i 2 ustawy – Prawo zamówień      publicznych
5 – Doświadczenie zawodowe

6 – Projekt umowy

Załącznik nr 1
FORMULARZ OFERTY CENOWEJ

	Zamówienie
	„Dostawa art. spożywczych sypkich, konserwowych, koncentratów ,zup, sosów, makaronów, przypraw.”  ZP 4/11

	Zamawiający
	Zespół Szkół Leśnych
ul. Nowodworskiego 9  89-500 Tuchola

NIP 561-15-67-448

Tel. 0-52 3348661 fax. 0-52 3348665

	Nazwa, siedziba oferenta
	

	Nr tel., faksu
	

	Osoba uprawniona do kontaktów z zamawiającym, nr tel.
	

	Kwota brutto (liczbowo):………………………………………………………………………………………………...
Słownie:……………………………………………………………………………………………………………………………………………………….



………………………………..




……………………………………………

Data i miejsce






Podpis osoby uprawnionej 

(pieczęć oferent)   
                                           Załącznik nr 2
 Formularz asortymentowo - cenowy 

„Dostawa art. spożywczych: sypkich, konserwowych, koncentratów ,zup, sosów, makaronów, przypraw”
Oferuję realizację zamówienia zgodnie z opisem zawartym w SIWZ na następujące produkty  w poniższych cenach:
	l.p.
	Artykuł
	j.m.
	Szac. ilość towaru
	Cena jed. brutto.
	Wartość brutto

	1
	Sos napoli  w prosku op 0.9 -1kg skład min. Koncentrat pom 58%, skrobia, cukier, sól jodowana, olej rośl. maltodekstryna, cebula 1,1%, bazylia, oregano, tymianek, pieprz biały 
	Szt.
	14
	
	

	2
	Sos pieczeniowy o smaku drobiu w proszku w op.1-1,1kg skład min: aromaty, mąka ryżowa, sól jodowana, ekstrakt drobiowy, koncentrat POM 1,5%tłuszcz roślinny, syrop karmelowy, pieprz biały, rozmaryn szałwia, konc soku z cebuli wydajność min 14L
	Szt/
	13
	
	

	3
	Sos pieczeniowy   w opakowaniu /1300- 1400 g / skład minimum: olej roślinny , tłuszcz roślinny, glukoza, ekstrakt drożdżowy suszony, pomidory suszone 3,5 %, cebula prażona 2 %, seler suszony, wydajność min 9 l. 
	Szt/
	13
	
	

	4
	Sos myśliwski  w opakowaniu / 1100-1200 g / skład minimum : zasmażka , boczek wieprzowy wędzony prażony 5 % , pieczarki suszone 5 %, cebula suszona 2 %, pomidory suszone 1 %, marchew suszona 1 %, borowik suszony 1 %, wydajność min 8,0 l.                                  
	Szt/
	14
	
	

	5
	Sos pieczarkowo-borowikowy w opakowaniu /900-1000 g / skład minimum : zasmażka, tłuszcz roślinny, skrobia, ekstrakt  z pieczarek suszonych 4,5 %, pieczarki suszone 1,7 %, borowiki suszone 1,2 %, natka pietruszki, kurkuma, , wydajność min 4 l
	Szt/
	14
	
	

	6
	Sos do sałatek   w opakowaniu / 600- 700 g / skład minimum : skrobia, kwas cytrynowy, natka pietruszki, gorczyca, szczypiorek, cebula, olej roślinny, ekstrakt drożdżowy suszony, pieprz, kurkuma, czosnek, wydajność min 6 l.                          
	Szt/
	23
	
	

	7
	Zupa pieczarkowa w proszku w op 3kg skład min: mąka pszenna, tłuszcz roślinny, sól laktoza, ekstrakt z pieczarek, susz z pieczarek, cebula prażona, aromaty, pieprz wydajność min 38L z op.
	Szt/
	4
	
	

	8
	Zupa żurek w opakowaniu 2800-3000g, skład minimum: skrobia, mleko odtłuszcz. w proszku, mąka żytnia, sól, płatki ziemn., boczek wp wędz. prażony, tł. roślinny, subst. wzmacn. smak i zapach, cukier, cebula prażona, czosnek, majeranek, liść laurowy. wydajnosc minimum 42litry z opakowania    
	Szt/3kg
	6
	
	

	9
	Zupa barszcz w opakowaniu 2800 - 3000g sklad minimum: cukier, sok z buraków suszony 18%, sól, tłuszcz roslinny, substancja wzmacniajaca smak i zapach, regulator kwasowowsci, czosnek, majeranek, sos sojowy suszony, pieprz , aromat, liśc laurowy.
	Szt/
	6
	
	

	10
	Zupa porowa w opakowaniu 2800 - 3000g skład minimum; mąka pszenna, sól, skrobia, por suszony - 6,7%, substancja wzmacniajaca smak i zapach, cebula suszona, stabilizator, czosnek, aromat, laktoza, białko leka, kurkuma, wydajnosc minimum: 43,5 litra z opakowania
	Szt/
	5
	
	

	11
	Przyprawa sypka do drobiu w opakowaniu/ 600-650 g/ skład minimum: papryka 18 %, suszona cebula 5 %, czosnek 5%, majeranek, pieprz, seler suszony, kolendra, tymianek, kurkuma, liść laurowy, imbir, kardamon, z terminem przydatności do spożycia min 9 m-cy
	Szt/
	16
	
	

	12
	Przyprawa sypka do ryb w opakowaniu/600-650 g/ skład minimum : suszona cebula 18 %, czosnek 2%, pieprz, natka pietruszki, koper, tymianek, imbir, z terminem przydatności do spożycia min 9 m-cy
	Szt/
	14
	
	

	13
	Fix do gulaszu w opakowaniu/1100-1300g/ skład minimum: cebula suszona , papryka, mąka ryżowa, majeranek, kminek, pieprz biały, tymianek, cząber , liść laurowy, wydajność min. 9,2 l.

	Szt./
	12
	
	

	14
	Fix do potraw chińskich  w opakowaniu /600-700 g/ skład minimum: skrobia ,sos sojowy, seler suszony, marchew suszona, kapusta suszona, grzyby chińskie, pędy bambusa suszone, por suszony, curry, imbir, kminek, wydajność min. 5 l.

	Szt/
	12
	
	

	15
	Keczup w wiaderkach 5-5,5kg skład min 37% koncentrat pomid. Skrobia, cukier, sól jodowana, olej roślinny, ocet, benzoesan sody, kwasek cytrynowy, kolendra, tymianek, oregano, cząber, szałwia 
	Szt/
	130
	
	

	16
	Keczup w butelkach z dozownikiem 0,9-1kg skład min 37% koncentrat pomid. Skrobia, cukier, sól jodowana, olej roślinny, ocet, benzoesan sody, kwasek cytrynowy, kolendra, tymianek, oregano, cząber, szałwia
	Szt/
	75
	
	

	17
	Majonez w wiaderkach 5L skład min. olej roślinny, cukier, żółtko jaja kurzego 7%, skrobia, ocet, musztarda, sól, koncentrat soku z cytryny
	Szt/
	27
	
	

	18
	Napój w proszku witaminizowany 

 Z cukrem  sypki rozpuszczający się w zimnej i ciepłej wodzie w opakowaniu /900-1000g/.Skład minimum cukier, syrop glukozowy, koncentrat soku z buraków czerwonych, koncentrat soku malinowego (pomarańczowego, z czarnej porzeczki, brzoskwiniowego, wiśniowego, jabłkowego) witamina C, wydajność min.40 porcji po 250 ml.

	Szt/
	550
	
	

	19
	Makaron różne kształty 

w opakowaniu /3000-3500g/ skład minimum: mąka pszenna semolina 100% z terminem przydatności do spożycia  min 24 m- ce.
	kg
	730
	
	

	20
	Musztarda typu Sarepska we wiaderkach 4,9- 5kg skład min. Gorczyca, ocet,cukier, sól, przyprawy ziołowe
	Szt/
	30
	
	

	21
	Musztarda typu Sarepska w butelkach z dozownikiem 0,9-1kg skład min. Gorczyca, ocet,cukier, sól, przyprawy ziołowe
	Szt./ 
	40
	
	

	22
	Koncentrat pomid. 30 % w opakowaniu z szybkootwieraczem /  750/ 800 g / wartość odżywcza na 100 g produktu minimum : białko 4,3 g, węglowodany 18,5 g , tłuszcze 0 g, z terminem przydatności do spożycia 18 m-cy  
	Szt./ 
	130
	
	

	23
	Koncentrat pomid. 30 % w puszce 4-4,5kg wartość odżywcza na 100 g produktu minimum : białko 4,3 g, węglowodany 18,5 g , tłuszcze 0 g, z terminem przydatności do spożycia 18 m-cy  
	Szt./
	80
	
	

	24
	Przyprawa w płynie do zup i potraw w opakowaniu 5kg i 37kg  skład minimum : woda, sól, karmel E 150, kwas cytrynowy, ekstrakt z lubczyka, z terminem przydatności do spożycia min 18 m-cy
	kg
	370
	
	

	25
	Przyprawa  warzywna w proszku do zup i innych potraw  w opakowaniu wiaderka 4,9-5kg skład minimum :sól jodowana , warzywa suszone 15,2 %, marchew, pasternak, cebula, seler, natka pietruszki, por, kapusta, korzeń pietruszki pomidor, papryka, czosnek ,substancje wzmacniające smak i zapach, glutaminian sodu, cukier , barwnik : ryboflawina , przyprawy
	kg
	255
	
	

	26
	 Dżem z owoców niskosłodzony różne smaki  w opakowaniu - 
puszka metalowa pojemność od 3 kg do 3,5 kg; skład minimum: cukier, owoce, 
woda, pektyna, guma guar - substancje żelujące, kwas cytrynowy - regulator 
kwasowości, sorbinian potasu - substancja konserwująca. wsad owocowy minimum 35g na 100g produktu, łączna zawartość zukru 48g na 100g produktu; wartość odżywcza minimum: 195kcal(827kJ), białka 0,3g, węglowodany 48g, tłuszcz 0,1g. 
Data przydatności do spożycia minimum 12 miesięcy.
	p
	370
	
	

	27
	 Zaprawa kompotowa różne smaki  w opakowaniu - puszka 
metalowa pojemność od 3,5 kg do 4 kg; skład minimum: cukier, woda, zawartość owoców ( 10%); kwas cytrynowy -regulator kwasowosci, aromat, barwnik naturalny E 163; łączna zawartość cukru 65g na 100g produktu. Data przydatności do 
spożycia minimum 12 miesiecy.
	p
	40
	
	

	28
	Cukier kryształ op. 1kg
	Kg
	2300
	
	

	29
	Sól jodowana op. 1kg
	Kg
	550
	
	

	30
	Mąka wrocławska op. 1kg
	Kg
	1050
	
	

	31
	Ocet spirytusowy op. 1L
	L
	100
	
	

	32
	Olej rzepakowy op. 1L
	L
	1400
	
	

	33
	Kuleczki zbożowe o smaku czekoladowym w opakowaniu 500-550g skład minimum : maki 63 %, pełnoziarnistych 32,2%, kakao 5,6 %, kukurydza ryżowa, cukier, olej palmowy, glukoza.
	Szt.
	500
	
	

	34
	Płatki zbożowe   w opakowaniu 500-550g skład minimum: mąka pełnoziarnista  32,3 % , mąka ryżowa, cukier, olej palmowy, skrobia kukurydziana , proszek truskawkowy , cynamon , sól, glukoza.
	szt
	500
	
	

	35
	Płatki kukurydz.  w opakowaniu 650-700g skład minimum : kukurydza 98 %,cukier , sól , glukoza,  ekstrakt słodowy jęczmienny.
	Szt.
	500
	
	

	36
	Kakao rozpuszczalne w op. 290-300g
	Szt.
	180
	
	

	37
	Herbata granul. W opakowaniu 80-90g
	Szt.
	1500
	
	

	38
	WAFLE  W CZEKOLADZIE  w opakowaniu / 37- 38g skład minimum: czekolada mleczna 37,2%( cukier, tłuszcz kakaowy, mleko pełne w proszku ( 5,7%), miazga kakaowa, tłuszcz roślinny serwatka w proszku, emulgator, mąka pszenna, olej palmowy, kakao w proszku(1,0%), białka mleczne, składniki mineralne mleka,sól, tłuszcz mleczny.
	Szt.
	5000
	
	

	39
	Baton czekoladowy w opakowaniu 41-43g Skład minimum : nadziewany wafel z karmelem i chrupiącymi płatkami ryżowymi w polewie kakaowej .
	Szt.
	1500
	
	

	40
	Budyń pakowany 1kg
	Kg
	25
	
	

	41
	Kisiel pakowany 1kg
	Kg
	20
	
	

	42
	Miód pszczeli porcjowany po 25g
	Szt.
	2700
	
	

	43
	Krem czekoladowy porcjowany po 25g
	Szt.
	3000
	
	

	44
	Ryż op. 1kg
	Kg
	600
	
	

	45
	Kasza jęczmienna op. 1kg
	Kg
	400
	
	

	46
	Groch łuskany i cały w łusce w op. 1-5kg
	Kg
	220
	
	

	47
	Fasola drobna sucha w op. 1-5kg
	Kg
	350
	
	

	48
	Groszek konserwowy puszki 2,5-2,6kg
	Szt
	55
	
	

	49
	Kukurydza konserw. puszki 2,5-2,6kg
	Szt.
	20
	
	

	50
	Fasola czerw. konser. puszki 2,5-2,6kg
	Szt.
	20
	
	

	51
	Ogórek konserw. W puszkach 4,3kg
	szt
	110
	
	

	52
	Sałatka szwedzka 0,84-0,9kg
	Szt
	300
	
	

	53
	Papryka konserw. Paski 4,2-4,25kg
	Szt.
	32
	
	

	54
	Ananas konserw plastry 3- 3,1kg
	Szt.
	15
	
	

	55
	Brzoskwinia konser. połówki 2,5-2-6kg
	Szt.
	10
	
	

	56
	Liść laurowy w opakowaniach 0,1-0,2kg
	Kg
	2
	
	

	57
	Pieprz czarny w ziarnach w op. 0,8-1kg
	Kg
	22
	
	

	58
	Ziele ang w opakowaniu  0,5-1kg
	Kg
	2
	
	

	59
	Czosnek granulowany  0,5-1kg w opakowaniu plastikowowym typu PET z sitkiem ułatwiającym dozowanie.
	Kg
	5
	
	

	60
	Kwasek cytrynowy w opakowaniu 1kg
	Kg
	50
	
	

	61
	Papryka ostra  800g w opakowaniu 
	Kg
	4
	
	

	62
	Papryka słodka Węgierska  480g-500g w opakowaniu plastikowowym typu PET z sitkiem ułatwiającym dozowanie.
	Kg
	4
	
	

	63
	Kompot agrestowy w słoikach 0,9L
	Szt.
	120
	
	

	64
	Chrzan tarty w słoikach 180-200g
	Szt.
	200
	
	

	Razem wartość brutto


	
	
	
	
	


........................................dnia.....................


             
........................................................










(Podpis i pieczęć oferenta) 

Załącznik nr 3 

OŚWIADCZENIE

art. 22 ust 1 ustawy – Prawo zamówień publicznych
	Pieczęć wykonawcy i nr tel./faksu


Oświadczam, że spełniam warunki dotyczące:

1.  Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania; 

2.  Posiadania wiedzy i doświadczenia;

3. Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

4.  Sytuacji ekonomicznej i finansowej.

Prawdziwość powyższych danych potwierdzam własnoręcznym podpisem
........................., dnia......................                                                               ......................................................








podpis osoby uprawnionej do występowania 

 w obrocie prawnym 
                                                                                                                                      Załącznik nr 4 

OŚWIADCZENIE

Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia oraz nie zachodzą wobec mnie przesłanki wynikające z zapisów art. 24 ustawy Pzp tj.: 

że z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się:

1) wykonawców, którzy wyrządzili szkodę, nie wykonując zamówienia lub wykonując je nienależycie, jeżeli szkoda ta została stwierdzona prawomocnym orzeczeniem sądu wydanym w okresie 3 lat przed wszczęciem postępowania; 

2) wykonawców w stosunku do których otwarto likwidację lub których upadłość ogłoszono, z wyjątkiem wykonawców, którzy po ogłoszeniu upadłości zawarli układ zatwierdzony prawomocnym 
postanowieniem sądu, jeżeli układ nie przewiduje zaspokojenia wierzycieli poprzez likwidację majątku upadłego

3) wykonawców, którzy zalegają z uiszczeniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, z wyjątkiem przypadków gdy uzyskali oni przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie, rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu

4) osoby fizyczne, które prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących prace zarobkową, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

5) spółki jawne, których wspólnika prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia,   przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących prace zarobkową, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

6) spółki partnerskie, których partnera lub członka zarządu prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących prace zarobkową przestępstwo przeciwko środowisku, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

7) spółki komandytowe oraz spółki komandytowo – akcyjnej, których komplementariusza prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących prace zarobkową, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;
8) osoby prawne, których urzędującego członka organu zarządzającego prawomocnie skazano za przestępstwo popełnione w związku z postępowaniem o udzielenie zamówienia, przestępstwo przeciwko prawom osób wykonujących prace zarobkową, przestępstwo przekupstwa, przestępstwo przeciw środowisku, przestępstwo przeciwko obrotowi gospodarczemu lub inne przestępstwo popełnione w celu osiągnięcia korzyści majątkowych, a także za przestępstwo skarbowe lub przestępstwo udziału w zorganizowanej grupie albo związku mających na celu popełnienie przestępstwa lub przestępstwa skarbowego;

9) podmioty zbiorowe wobec których sąd orzekł zakaz ubiegania się o zamówienia, na podstawie przepisów o odpowiedzialności podmiotów zbiorowych za czyny zabronione pod groźbą kary;
2. Z postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się również wykonawców, którzy:
1) wykonywali bezpośrednio czynności związane z przygotowywaniem prowadzonego postępowania lub posługiwali się w celu sporządzenia oferty osobami uczestniczącymi w dokonywaniu tych czynności, chyba że udział tych wykonawców w postępowaniu nie utrudni uczciwej konkurencji; przepisu nie stosuje się do wykonawców, którym udziela się zamówienia na podstawie art. 62 ust. 1 pkt 2 lub art. 67 ust. 1 pkt 1 i 2;

2)nie wnieśli wadium do upływu terminu składania ofert, na przedłużony okres związania ofertą lub w terminie, o którym mowa w art. 46 ust. 3, albo nie zgodzili się na przedłużenie okresu związania ofertą;

3) złożyli nieprawdziwe informacje mające wpływa lub mogące mieć wpływ na wynik prowadzonego postępowania;

4) nie wykazali spełniania warunków udziału w postępowaniu.
Prawdziwość powyższych danych potwierdzam własnoręcznym podpisem
........................., dnia......................                                                               ......................................................








podpis osoby uprawnionej do występowania 

 w obrocie prawnym 
Załącznik nr 5

	Pieczęć wykonawcy i nr tel./faksu


DOŚWIADCZENIE ZAWODOWE

Należy sporządzić i załączyć do oferty wykaz min. 1 należycie wykonanej „Dostawy” w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia, wykonanej w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy — w tym okresie, z podaniem jej  wartości, przedmiotu, daty wykonania zamówienia i odbiorców  oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że przedmiotowa dostawa została wykonana należycie (np. referencje). Wykonawca zobowiązany jest załączyć wykaz min. 1 dostawy odpowiadającej swoim rodzajem przedmiotowi zamówienia. 

W przypadku składania oferty przez wykonawców ubiegających się wspólnie o udzielenie zamówienia, ww. warunek mogą spełnić łącznie/co najmniej jeden wykonawca. 

	L.p.
	Przedmiot wykonanej Dostawy 


	Wartość  brutto wykonanej Dostawy
	Data wykonania dostawy (zgodnie z zawartą umową) 
	Odbiorca



	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Oświadczam, że posiadam niezbędne doświadczenie do wykonania zamówienia.
 ........................., dn. .....................
                           ...................................................................

czytelne podpisy osób wskazanych w dokumencie uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo

                                                                                                                                        Załącznik nr 6
PROJEKT UMOWY

Zawarta w Tucholi w dniu …………………. pomiędzy:

Zespołem Szkół Leśnych , ul Nowodworskiego 9 , 89 – 500 Tuchola
reprezentowany przez:

 Dyrektor Anielę Czyżyk 
Zwanym w dalszej części umowy ZAMAWIAJĄCYM

a

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

[NIP ………………………, REGON …………………………., KRS …………………….]

reprezentowaną przez ………………….……………..

zwaną w dalszej części umowy WYKONAWCĄ

§1

1. W wyniku przetargu nieograniczonego Zamawiający powierza Wykonawcy realizację sprzedaży i dostawy art. spożywczych sypkich, konserwowych zup, sosów, koncentratów, makaronów, przypraw  wyszczególnionych w formularzu asortymentowym stanowiącym integralną część 
umowy za cenę (brutto) …………………………………………………………………………..
słownie:………………………………………………………………………………………………..
2. Wykonawca zobowiązuje się nie zmienić cen jednostkowych asortymentu podlegającego zamówieniu przez czas trwania umowy za wyjątkiem zmian cen w wyniku zmiany stawki podatku VAT. 
§2

1. Umowa zostaje zawarta na okres od ………………r. do ………………r.

§3

1. Wykonawca będzie dokonywał sprzedaży na podstawie zamówień składanych przez Zamawiającego. 

2. Towar dostarczany będzie w oryginalnych opakowaniach transportem zgodnym z wymogami SANEPID –u i HACCP na koszt Wykonawcy loco kuchnia Zespołu Szkół Leśnych ul. Pocztowa 9 w Tucholi oraz rozładowany na podstawione wózki.

3. Towar dostarczony będzie  na podstawie zamówień telefonicznych składanych na dwa dni przed dostawą w godzinach 7.15- 14.30.
4.Zamawiający zastrzega sobie możliwość wprowadzenia zmian ilościowych +/- 20% wartości zamówienia określonego w ofercie. Wykonawca wyraża zgodę na zwiększenie lub zmniejszenie zamówienia w zależności od bieżącego zużycia i potrzeb Zamawiającego uzależnionego od zmiany ilości żywionych i specyfiki jadłospisu, których nie można było przewidzieć w chwili przygotowania specyfikacji.

§4

1. Odbioru jakościowego zamówionego towaru dokona osoba upoważniona przez Zamawiającego. Wymiana wadliwego towaru nastąpi niezwłocznie po zgłoszeniu reklamacji przez osobę upoważnioną do odbioru towaru. 

2. Nad prawidłową realizacją umowy po stronie Zamawiającego czuwać będzie Kierownik kuchni ZSL. 
§5

Płatności będą realizowane przez Zamawiającego przelewem na podstawie oryginału faktury VAT w terminie 30 dni od daty otrzymania faktury, na rachunek bankowy wskazany w fakturze. 
§6
Ewentualne spory wynikające z realizacji umowy rozstrzygać będzie sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

§7

Zmiana treści umowy z zastrzeżeniem art. 144 ust 1 PZP, wymagają formy pisemnej w formy aneksu pod rygorem nieważności, a ewentualne zmiany mogą być wprowadzane do niej tylko za zgodą obu stron.

§8

W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego i ustawy Prawo Zamówień Publicznych. 

§9

Kary umowne:

W razie niewykonania lub nienależytego wykonania umowy:

1. Wykonawca zobowiązuje się zapłacić Zamawiającemu kary umowne 0,1% wartości nie dostarczonego towaru za każdy dzień zwłoki z powodu okoliczności, za które odpowiada Wykonawca, a za rozwiązanie umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy – 
w wysokości 10 % wynagrodzenia umownego brutto określonego w § 1 ust. 1.

2. Zamawiający zobowiązuje się zapłacić karę umowną w wysokości 0,1% wartości towaru zamówionego w razie odstąpienia przez Zamawiającego od złożonego uprzednio zamówienia z powodu okoliczności, za które odpowiada Zamawiający, a za odstąpienie od umowy przez Wykonawcę z przyczyn zawinionych przez  Zamawiającego – karę umowną w wysokości 10 % wynagrodzenia brutto określonego w § 1 ust. 1.

3.Strony zastrzegają sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego, 
w przypadku, gdy poniesiona szkoda przewyższa należną karę umowną.

4. Kary umowne, które zostaną naliczone Wykonawcy, zostaną nałożone na podstawie noty obciążeniowej wystawionej przez Zamawiającego i mogą być przez Zamawiającego pokryte z kompensaty wynagrodzenia należnego Wykonawcy. 

§10

Integralną  część niniejszej umowy stanowi specyfikacja istotnych warunków zamówienia oraz oferta  Wykonawcy w przetargu nieograniczonym.

§11

Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

ZAMAWIAJĄCY
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